
График учебного процесса профессия "Повар, кондитер" группа № П-17 2017-2018 учебный год
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Номера календарных недель

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

о б щ е о б р а зо в а т е л ь н ы й
ц и к л

к к

Общие дисциплины
631 492 29 30 30 30 31 30 29 29 30 29 28 29 29 27 27 27 28 492 506 25 26 26 25 25 23 24 22 23 23 23 24 21 22 21 20 22 21 21 20 17 16 16 15 506

ОУД.01
Русский язы к  и литература. 
Русский язы к

50 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 22 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 22

ОУД.01
Русский язы к  и литература. 
Л и тература

68 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 52 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 52

ОУД.02 И ностранны й язы к 68 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 34 1 2 2 1 2 1 2 1 2 2 2 2 1 2 1 1 2 1 1 1 1 1 1 1 34

ОУД 03
М атем ати ка: алгебра и 
начала м атем атического

116 64 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 64 56 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3 3 3 3 3 56

ОУД.04 И стория 66 52 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 52 42 2 2 2 2 2 1 2 2 2 2 2 3 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 42

ОУД.05 Ф и зи ческая  культура 51 51 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 51 63 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 63

ОУД.06
О сновы  безопасности  
ж изнедеятельности

34 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 38 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 2 2 1 1 1 38

ОУД.07 И нф орм атика 32 32 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 40 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 40

ОУД.08 Ф и зи ка 34 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 42 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 2 1 42

ОУД.09 Х им ия 76 31 2 3 2 2 3 2 1 1 2 2 1 2 2 2 2 1 1 31 31 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 31

ОУД. 10
О бщ ествознан и е (вкл. 
Э кономику и право).

30 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 30 30 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 30

ОУД. 15 Биология 26 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 26 20 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 20

ОУД. 16 Географ и я 36 36 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 36 36 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 36

Д о п о л н и т е л ь н ы е
д и сц и п л и н ы

686 0

0

УД. 01

Э кология родного края/ 
Экологические основы  
природопользования

51 (10
сам.) 26 26 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 26 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 34

УД.02

О сновы  рисования и лепка/ 
Э стети ка и дизайн 

оф ормление кулинарных 
изделий

34 (2 
сам)

34 32 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 28 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 28

УД.03
Э ф ф ективное поведение на 
ры нке труда/О сновы  п рава

36 (4 
сам)

0 0 0

УД.04
Д еловое общ ение/ культура 
речи

36 (4 
сам)

0 0 0

УД.05 А строном ия
37

(10сам 37 0 0

О П .00
О б щ е п р о ф ф е с с и о н а л ь н ы  
й ц и к л

184
(34

сам)
0

ОП.01

О сновы  микробиологии, 
ф изиологии питаня, 
санитария и гигиены

144 72 30 4 3 3 2 2 2 2 3 3 2 3 3 3 3 2 2 30 30 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 30
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ОП.02

О сновы  товароведения
продовольственны х
то варо в

144 60 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 60

ОП.03

Техническое оснащ ение и 
организации рабочего 
места

20 60 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 60

Экономические и правовы е 
опо4 основы  профессиональной 

деятельности

0

О сновы  калькуляции и
ОП.05 j

учета
0

оп .06 О хран а труда 0

И ностранны й язы к  в 
° п . ° 7 профессиональной 

деятельности

0

Б езопасн ость
ОП.08

ж изнедеятельности
0

оп .о9  Ф и зи ческая культура 0

п м .о о  П р о ф е с с и о н а л ь н ы й  ц и к л 0

п ри готовл ен и е и 
подготовка к реализации 

ПМ01 полуф абрикатов для блюд, 
кулинарных изделий

0

° р !  анМУоЦкя'
приготовления, подготовки 

мдк.01.01 к реализации и хранения 

кулинарных
~  _________ „

32 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 1 2 2 32 76 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 76

МДК.01.02.

П роцессы  приготоления 
кулинарных 
полуфабрикатов, 
подготовки к реализации

70 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 70



у п .01 У чебная практика 0

nnoi П рои зводствен н ая 
практика

0

П риготовление, 
оф ормление и подготовка к 

ПМ.02 реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий,

0

приготовления, подготовки 
МДК.02.01 к реализации презентации

0

п р и го то в л ен и я , 
п о д го то вк и  к р е а л и за ц и и  
и п р е зе н т а ц и и  горяч и х  

м д к .02.02 б л ю д , к у л и н ар н ы х

0

у п .02 У ч е б н а я  п р ак ти к а
0

П р о и з в о д с т в е н н а я
ПП.02 П рактика

0

о ф о р м л е н и е  и 
п о д го т о в к а  к р е а л и за ц и и  

ПМ.03. х о л о д н ы х  б л ю д ,
0

О р га н и за ц и я  
п р и го то в л ен и я , 

м д к .03.01 По д готовк и  к р е а л и за ц и и
0

п р и го то в л ен и я , 
п о д го то вк и  к р е а л и за ц и и  

м д к .03.02 и п р е зе н т а ц и и  х о л о д н ы х
0

у п .03 У ч е б н а я  п р ак ти к а
0

П р о и з в о д с т в е н н а я
ПП.03. П рактика

0

о ф о р м л е н и е  и 
п о д го т о в к а  к р е а л и за ц и и  
х о л о д н ы х  и горяч и х  

п м .04 с л а д к и х  б л ю д  ,

0

О р га н и за ц и я  
п р и го вл ен и я , п о д го то вк и  

м д к .04.01 к р е а л и за ц и и  х о л о д н ы х
0

П р о ц е с с ы  
п р и го то в л ен и я , 
п о д го то вк и  к р е а л и за ц и и  

м д к .04.02 х о л о д н ы х  и горяч и х

0

у п .04. У ч е б н а я  п р ак ти к а
0

П р о и з в о д с т в е н н а я  
п п .04 п р ак ти к а

0

П р и го то в л е н и е , 
о ф о р м л е н и е  и 

п м .05 п о д го т о в к а  к р е а л и за ц и и
0

О р га н и за ц и я  
м д к .05.01 п р и го то в л ен и я ,

0

П р о ц е с с ы  
п р тго то в л е н и я , 

м д к .05.02 п о д го то вк и  к р е а л и за ц и и
0

у п .05. У ч е б н а я  п р ак ти к а
0

П р о и з в о д с т в е н н а я  
п п .05. п р ак ти к а

0

Всего ч/ н ОУ 1404 661 117 38 37 37 37 36 35 35 37 36 34 35 35 33 33 32 33 ## 718 37 38 38 37 36 34 34 32 33 33 32 33 28 29 28 27 29 28 36 27 24 23 23 6 864
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Номера календарных недель

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

0 .0 0
о б щ е о б р а зо в а т е л ь н ы й  ц и к л

к к

Базовые дисциплины 818 32 32 30 30 30 29 0 31 29 25 24 0 23 23 20 0 20 378 25 25 25 25 25 24 22 23 23 22 22 0 0 0 0 22 22 22 21 20 19 18 18 18 440

0 У Д .0 1 Русский язы к и литература. Русский язы к 58 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 22 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 36

0 У Д .0 1 . Русский язы к и литература. Л итература 85 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 26 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 59

0 У Д .0 3 И ностранны й язы к 83 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 26 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 57

О У Д  04
М атем ати ка : алгебра и начала 
м атем ати ческого  анализа

144 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 49 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 4 4 4 4 4 95

0 У Д .0 5 И стория 77 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 35 2 2 2 2 2 2 2 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 42

0 У Д .0 6 О сн овы  безопасн ости  ж изнедеятельности 0

0 У Д .0 7 И нф орм ати ка 36 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 36

0 У Д .0 8 Ф и зи к а 32 3 3 2 2 2 2 3 3 2 2 2 2 2 2 32

0 У Д .0 9 Х и м и я 109 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 2 2 2 2 43 4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 66

0 У Д .1 0 Ф и зи ч еская  культура 57 3 3 2 2 2 2 3 3 2 2 2 2 2 2 32 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 25

О У Д .11 О бщ ествознан и е(вкл .экон ом и ку и п раво 111 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 51 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 60

О У Д .12 Биология 26 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 26

0 У Д ,1 3 Г  еограф ия 0

Дополнительные дисциплины

0

0



У Д .01
Э кология родн ого края/Э кологические 
природопользования

0

У Д .02
О сн овы  рисования и лепки /Э стети ка и дизайн 
оф орм ления кулинарны х изделий

0

У Д .03
Э ф ф екти вн ое поведение на рынке 

труда/О сновы  п рава
24 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 24

У Д .04. Д еловое общ ение /К ультура речи 36 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 36

У Д .05. А строном и я 0

О П .00 О бщ епроф ильны й цикл 0

О П .01.
О сн овы  м икробиологии , ф изиологии питания 
, санитарии и гигиены

0

О П .02
О сн овы  товароведен ия п родовольственн ы х 
то вар о в

0

О П.03
Т ехническое оснащ ение и организация 
рабочего  м еста

0

О П .04
Э коном ические и п равовы е основы  
проф ессиональной  деятельности

0

О П .05 О сн овы  калькуляции и учёта 66 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 4 4 4 4 66

О П .06 О храна труда 0



О П .07
И ностранны й язы к в проф ессиональной 
деятельности

0

О П .08 Б езоп асн ость  ж изнедеятельности 60 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 60

О П .09 Ф и зи ч еская  культура 0

П М .00 Профессиональный цикл 0

П М .01

П ри готовление и п одготовка к реализации 
полуф абрикатов для блю д, кулинарных 
изделий р азн ообр азн ого  ассорти м ен та

0

М Д К .01.01

О рганизация приготовления, подготовки  к 
реализации и хранения кулинарны х 
полуф абрикатов

0

М Д К ,01 .02
П роц ессы  приготоления кулинарных 
полуф абрикатов, подготовки  к реализации

0

УП .01 У чебн ая практика 108 36 36 36 108

П П .01. П рои зводствен н ая практика 144 36 36 36 36 144

П М .02
П риготовление, оф орм ление и подготовка к 
реализации горячих блю д, кулинарны х 
изделий, закусок  разн ообр азн ог ассорти м ен та

0

М Д К .02.01
О рганизация приготовления, подготовки  к 
реализации и презентации горячих блю д , 
кулинарны х изделий , закусок

72 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 72



М Д К .02 .02
П роц ессы  приготовления, подготовки  к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарны х изделий , закусок

40 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 40

У П .02 У чебн ая практика 0

П П .02. П рои зводствен н ая практика 0

П М .03

П риготовление, оф орм ление и подготовка к 
реализации холодн ы х блю д, кулинарны х 
изделий, закусок  р азн ообр азн ого  
ассорти м ен та

0

М Д К .03.01
О рганизация приготовления, подготовки  к 
реализации и презентации холодн ы х блюд, 
кулинарны х изделий, закусок

0

М Д К .03 .02
П роц ессы  приговления, п одготовки  к 
реализации и презентации холодн ы х блюд, 
кулинарны х изделий, закусок

0

У П .03 У чебн ая практика 0

П П .03 П рои зводствен н ая практика 0

П М .04

П риготовление, оф орм ление и подготовка к 
реализации холодн ы х и горячих сладких 
блю д, десертов, напитков разн ообр азн ого  
ассорти м ен та

0

М Д К .04.01
О рганизация приготовления, подготовки  к 
реализации холодн ы х и горячих сладких 
блю д, десертов, напитков

0

М Д К .04 .02
П роц ессы  приготовления, подготовки  к 
реализации холодн ы х и горячих сладких 
блю д, десертов, напитков

0



У П .04. У чебн ая практика 0

П П .04 П рои зводствен н ая практика 0

П М .05

П риготовление, оф рмление и подготовка к 
реализации хлебобулочны х, мучны х и 
кондитерских изделий разн ообразн ого  
ассорти м ен та

0

М Д К .05.01
О рганизация приготовления, подготовки  к 
реализации хлебобулочны х , мучны х и 
кондитерских изделий

0

М Д К .05 .02
П роц ессы  приготовления, подготовки  к 
реализации хлебобулочны х, мучны х и 
кондитерских изделий

0

У П .05 У чебн ая практика 0

П П .05 П рои зводствен н ая практика 0

В с е г о  ч / н О У 1368 0 0 42 42 40 40 40 39 36 41 39 34 33 36 30 30 27 36 27 612 0 34 34 34 34 34 33 31 32 32 31 31 36 36 36 36 31 30 30 36 28 27 26 26 6 756



Г рафик учебного процесса профессия "Повар, кондитер" группа № П-17 2019-2020 учебный год
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м оду лей , М Д К , п р а к т и к Ко
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Номера календарных недель

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

0 .0 0
о б щ е о б р а зо в а т е л ь н ы й  ц и к л

к к

Базовые дисциплины 20 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

0 У Д .0 1 Русский язы к и литература. Русский язы к 0 0

0 У Д .0 1 . Русский язы к и литература. Л итература 0 0

0 У Д .0 3 И ностранны й язы к 20 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20

О У Д  04
М атем ати ка: алгебра и начала 
м атем атического анализа

0 0

0 У Д .0 5 И стория 0 0

0 У Д .0 6 О сновы  безопасности  ж изнедеятельности 0 0

0 У Д .0 7 И нф орм атика 0 0

0 У Д .0 8 Ф и зи ка 0 0

0 У Д .0 9 Х и м и я 0 0

0 У Д .1 0 Ф и зи ческая  культура 0 0

О У Д .11 О бщ ествознание(вкл.эконом ику и право 0 0

О У Д .12 Биология 0 0

0 У Д ,1 3 Г  еография 0 0

Дополнительные дисциплины

78 0 0 8 8 8 8 8 8 8 8 7 7 0 0 0 0 0 0 0 78

0 0

У Д 0 1
Э кология родного края/Экологические 
природопользования

0 0

У Д .02
О сновы  рисования и лепки/Э стетика и дизайн 
оф ормления кулинарных изделий

0 0

У Д .03
Э ф ф екти вн ое поведение на рынке 
труда/О сновы  п рава

0 0

У Д .04. Д еловое общ ение /К ультура речи 0 0



У Д .05. А строном ия 0 0

О П .00 О бщ епроф ильны й цикл 0 0 0

О П .01.
О сновы  микробиологии , ф изиологии питания 
, санитарии и гигиены

0 0 0

О П .02
О сновы  товароведен ия продовольственны х 

товаров
0 0 0

О П .03
Техническое оснащ ение и организация 
рабочего м еста

0 0 0

О П .04
Экономические и п равовы е основы  
проф ессиональной деятельности

0 0

О П .05 О сновы  калькуляции и учёта 0 0

О П .06 О храна труда 0 0

О П .07
И ностранны й язы к в профессиональной 
деятельности

60 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 60

О П .08 Б езоп асн ость ж изнедеятельности 0 0

О П .09 Ф и зи ческая  культура 40 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 18 3 3 3 3 2 2 2 2 2 22

П М .00 Профессиональный цикл 4 6 8 0 2 8 2 8 2 8 2 8 2 8 2 7 2 7 2 6 2 6 3 6 3 6 3 6 3 6 3 6 3 0 3 0 4 6 8

П М .01

П ри готовление и подготовка к реализации 
полуф абрикатов для блю д, кулинарных 

изделий разн ообразн ого ассортим ента

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 30 30 20

М Д К .01.01

О рганизация приготовления, подготовки к 
реализации и хранения кулинарны х 

полуф абрикатов

0 0 0

М Д К ,01 .02
П роц ессы  приготоления кулинарны х 
полуф абрикатов, подготовки к реализации

0 0

У П .01 У чебная практика 0 0



П П .01. П рои зводствен н ая практика 60 30 30 60

П М .02
П риготовление, оф ормление и подготовка к 
реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок разн ообразн ог ассортим ента

3 4 8 0 17 17 17 17 17 17 17 17 16 16 36 36 36 36 36 0 0 3 4 8

М Д К .02.01
О рганизация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блю д , 
кулинарных изделий , закусок

0 0

М Д К .02 .02
П роц ессы  приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий , закусок

168 17 17 17 17 17 17 17 17 16 16 168

У П .02 У чебная практика 180 36 36 36 36 36 180

П П .02. П рои зводствен н ая практика 156 0 18 18 18 17 17 17 17 17 17 156

П М .03

П риготовление, оф ормление и подготовка к 
реализации холодны х блю д, кулинарны х 

изделий, закусок разн ообразн ого 
ассортим ента

106 11 11 11 11 11 11 10 10 10 10 0 0 0 0 0 0 0 106



М Д К .03.01
О рганизация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодн ы х блюд, 
кулинарных изделий, закусок

80 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 80

М Д К .03 .02
П роц ессы  приговления, подготовки к 
реализации и презентации холодн ы х блюд, 
кулинарных изделий, закусок

2 4 2 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 26 24 24 24 24 24 24 24 2 4 24 2 1 6

У П .03 У чебная практика 144 0 29 2 9 29 29 28 144

П П .03 П рои зводствен н ая практика 180 0 20 20 20 20 20 20 2 0 20 2 0 180

П М .04

П риготовление, оф ормление и подготовка к 
реализации холодны х и горячих сладких 

блюд, десертов, напитков разн ообразн ого 
ассортим ента

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

М Д К .04.01
О рганизация приготовления, подготовки к 
реализации холодны х и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков

74 0 9 9 8 8 8 8 8 8 8 74

М Д К .04 .02
П роц ессы  приготовления, подготовки к 
реализации холодны х и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков

0 0

У П .04. У чебная практика 36 0 8 7 7 7 7 36

П П .04 П рои зводствен н ая практика 0 0

П М .05

П риготовление, оф рмление и подготовка к 
реализации хлебобулочны х, мучны х и 
кондитерских изделий разн ообразн ого 

ассортим ента

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

М Д К .05.01
О рганизация приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочны х , мучны х и 
кондитерских изделий

0 0

М Д К .05 .02
П роц ессы  приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочны х, мучны х и 
кондитерских изделий

0 0

У П .05 У чебная практика 0 0

П П .05 П рои зводствен н ая практика 0 0

0

В с е го  ч / н О У 2 4 4 0 0 0 3 8 3 8 3 8 3 8 3 8 3 8 3 7 3 7 3 5 3 5 3 6 3 6 3 6 3 6 3 6 3 0 30 6 1 2 0 36 36 35 35 34 34 34 34 34 35 38 38 38 37 36 37 37 37 37 6 8 2 8



График учебного процесса профессия "Повар, кондитер" группа № П-17 2020- 2021 учебный год

И
нд

ек
с

Н а и м е н о в ан и е  ц и к л о в , р азд е л о в , 
д и сц и п л и н , п р о ф е с си о н ал ь н ы х  
м одулей , М Д К , п р а к т и к Ко

л-в
о 

ча
со

в

1 
по

лу
го

ди
е

01
.0

9-
2.

09

б
о

/о
-б

о
ео 10

.0
9-

14
.0

9

17
.0

9-
21

.0
9

24
.0

9-
28

.0
9

01
.1

0-
05

.1
0

08
.1

0-
12

.1
0

15
.1

0-
19

.1
0

22
.1

0-
26

.1
0

29
.1

0-
02

.1
1

05
.1

1-
09

.1
1

12
.1

1-
16

.1
1

19
.1

1-
23

.1
1

26
.1

1-
30

.1
2 2

1̂ 012
000 10

.1
2-

14
.1

2 2
О 212
(О 23

.1
2-

27
.1

2

1 
по

лу
го

ди
е

2 
по

лу
го

ди
е

01
.01

--
04

.0
1 .01

.01
1̂ 0 13

.01
--1

7.0
1

20
.01

--
24

.0
1 2.0

-31
.01

1̂ 2 03
.0

2-
-0

7.
02

10
.0

2-
-1

4.
02 2.0

-21
(N.0
1̂ 24

.0
2-

-2
8.

02 3.0
(О-0
со.02.

0 9.
03

--
13

.0
3 3.00.

-2
СО.0
(О

3.0
1̂ -2
СО.03.

2 30
.0

3-
-0

3.
04

06
.0

4-
-1

0.
04

13
.0

4-
-1

7.
04

20
.0

4-
-2

4.
04

27
.0

4-
-0

1.
05

04
.0

5-
-0

8.
05 ю.0

LO

LO .0

Ю.02.
-2

LO .0
СО 25

.0
5-

-2
0.

05

01
.0

6-
-0

5.
06

08
.0

6-
-1

2.
06

15
.0

6-
-1

9.
06

22
.0

6-
-2

6.
06

2 п
ол

уг
од

ие

Номера календарных недель

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24

0 .0 0
о б щ е о б р а зо в а т е л ь н ы й  ц и к л

к к

Базовые дисциплины 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

0 У Д .0 1 Русский язы к и ли тература. Русский язы к 0

0 У Д .0 1 . Русский язы к и ли тература. Л и тература 0

0 У Д .0 3 И ностранны й язы к 0 0

О У Д  04
М атем ати ка: алгебра и начала 
м атем ати ческого  анализа

0

0 У Д .0 5 И стория 0

0 У Д .0 6 О сн овы  безоп асн ости  ж изнедеятельности 0

0 У Д .0 7 И нф орм ати ка 0

0 У Д .0 8 Ф и зи ка 0

0 У Д .0 9 Х и м и я 0

0 У Д .1 0 Ф и зи ческая  культура 0

О УД .11 О бщ ествознан и е(вкл .экон ом и ку и право 0

О У Д .12 Биология 0

0 У Д ,1 3 Г  еограф ия 0

Дополнительные дисциплины

0

0

У Д 0 1
Э кология родного края/Э кологические 
природопользования

0

У Д .02
О сн овы  рисования и лепки /Э стети ка и дизайн 
оф ормления кулинарны х изделий

0

У Д .03
Э ф ф екти вн ое поведение на рынке 
труда/О сновы  п рава

0



У Д .0 4 . Д е л о в о е  о б щ е н и е  / К у л ь т у р а  р е ч и 0

У Д .0 5 . А с т р о н о м и я 0

О П .0 0 О б щ е п р о ф и л ь н ы й  ц и к л 0 0

О П .0 1 .
О с н о в ы  м и к р о б и о л о г и и  , ф и з и о л о г и и  п и т а н и я  

, с а н и т а р и и  и  г и г и е н ы
0 0

О П .0 2
О с н о в ы  т о в а р о в е д е н и я  п р о д о в о л ь с т в е н н ы х  

т о в а р о в
0 0

О П .0 3
Т е х н и ч е с к о е  о с н а щ е н и е  и  о р г а н и з а ц и я  

р а б о ч е г о  м е с т а
0 0

О П .0 4
Э к о н о м и ч е с к и е  и  п р а в о в ы е  о с н о в ы  

п р о ф е с с и о н а л ь н о й  д е я т е л ь н о с т и
0

О П .0 5 О с н о в ы  к а л ь к у л я ц и и  и  у ч ё т а 0 0

О П .0 6 О х р а н а  т р у д а 0 0

О П .0 7
И н о с т р а н н ы й  я з ы к  в  п р о ф е с с и о н а л ь н о й  

д е я т е л ь н о с т и
0 0 0

О П .0 8 Б е з о п а с н о с т ь  ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 0 0

О П .0 9 Ф и з и ч е с к а я  к у л ь т у р а 0 0 0

П М . 0 0 Профессиональный цикл 0

П М .0 1

П р и г о т о в л е н и е  и  п о д г о т о в к а  к  р е а л и з а ц и и  

п о л у ф а б р и к а т о в  д л я  б л ю д ,  к у л и н а р н ы х  

и з д е л и й  р а з н о о б р а з н о г о  а с с о р т и м е н т а

М Д К . 0 1 . 0 1

О р г а н и з а ц и я  п р и г о т о в л е н и я ,  п о д г о т о в к и  к  

р е а л и з а ц и и  и  х р а н е н и я  к у л и н а р н ы х  

п о л у ф а б р и к а т о в

0



М Д К , 0 1 . 0 2
П р о ц е с с ы  п р и г о т о л е н и я  к у л и н а р н ы х  

п о л у ф а б р и к а т о в ,  п о д г о т о в к и  к  р е а л и з а ц и и
0

У П . 0 1 У ч е б н а я  п р а к т и к а 0

П П . 0 1 . П р о и з в о д с т в е н н а я  п р а к т и к а 0 0

П М . 0 2

П р и г о т о в л е н и е ,  о ф о р м л е н и е  и  п о д г о т о в к а  к  

р е а л и з а ц и и  г о р я ч и х  б л ю д ,  к у л и н а р н ы х  

и з д е л и й ,  з а к у с о к  р а з н о о б р а з н о г  а с с о р т и м е н т а

0

М Д К . 0 2 . 0 1

О р г а н и з а ц и я  п р и г о т о в л е н и я ,  п о д г о т о в к и  к  

р е а л и з а ц и и  и  п р е з е н т а ц и и  г о р я ч и х  б л ю д  , 

к у л и н а р н ы х  и з д е л и й  , з а к у с о к

0

М Д К . 0 2 . 0 2

П р о ц е с с ы  п р и г о т о в л е н и я ,  п о д г о т о в к и  к  

р е а л и з а ц и и  и  п р е з е н т а ц и и  г о р я ч и х  б л ю д ,  

к у л и н а р н ы х  и з д е л и й  , з а к у с о к

0 0

У П . 0 2 У ч е б н а я  п р а к т и к а 0 0 0

П П . 0 2 . П р о и з в о д с т в е н н а я  п р а к т и к а 0 0 0

П М .0 3

П р и г о т о в л е н и е ,  о ф о р м л е н и е  и  п о д г о т о в к а  к  

р е а л и з а ц и и  х о л о д н ы х  б л ю д ,  к у л и н а р н ы х  

и з д е л и й ,  з а к у с о к  р а з н о о б р а з н о г о  

а с с о р т и м е н т а

0 0

М Д К . 0 3 . 0 1

О р г а н и з а ц и я  п р и г о т о в л е н и я ,  п о д г о т о в к и  к  

р е а л и з а ц и и  и  п р е з е н т а ц и и  х о л о д н ы х  б л ю д ,  

к у л и н а р н ы х  и з д е л и й ,  з а к у с о к

0 0 0

М Д К . 0 3 . 0 2

П р о ц е с с ы  п р и г о в л е н и я ,  п о д г о т о в к и  к  

р е а л и з а ц и и  и  п р е з е н т а ц и и  х о л о д н ы х  б л ю д ,  

к у л и н а р н ы х  и з д е л и й ,  з а к у с о к

0 0 0

У П . 0 3 У ч е б н а я  п р а к т и к а 0 0

П П . 0 3 П р о и з в о д с т в е н н а я  п р а к т и к а 0 0



П М .04

П риготовление, оф орм ление и подготовка к 
реализации холодн ы х и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков р азн ообразн ого  
ассорти м ен та

0 0

М Д К .04.01 .
О рганизация приготовления, подготовки  к 
реализации холодн ы х и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков

0 0

М Д К .04.02 .
П роц ессы  приготовления, подготовки  к 
реализации холодн ы х и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков

0 0

У П .04. У чебная практика 0 0

П П .04 П рои зводствен н ая практика 0

П М .05

П риготовление, оф рм ление и подготовка к 
реализации хлебобулочн ы х, мучны х и 
кондитерских изделий р азн ообр азн ого  
ассорти м ен та

0

М Д К .05.01
О рганизация приготовления, подготовки  к 
реализации хлебобулочн ы х , м учны х и 
кондитерских изделий

0

М Д К .05 .02
П роц ессы  приготовления, подготовки  к 
реализации хлебобулочн ы х, мучны х и 
кондитерских изделий

0

У П .05 У чебная практика 0

П П .05 П рои зводствен н ая практика 0

В с е г о  ч /  н  О У 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 6 0


